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Toelichting

Met de ingevulde vragenlijst beoordeelt het inkoopteam – ondersteund door CEAG (Coördinatiecentrum Expertise Arbeidsomstandigheden en Gezondheid), of wordt voldaan aan de beheersing van voedselveiligheid, food defence en food fraud bij Leverancier en Producent. Hiervoor is inzicht nodig in het gehanteerde voedselveiligheidssysteem. Indien u geen Producent bent, dient u als (toe)leverancier ook de informatie van de aan u leverende Producenten te verstrekken of de procedure voor te leggen hoe u uw Producenten beoordeeld op beheersing van voedselveiligheid, food defence en food fraud.

Elke Leverancier en Producent dient de punten 1, 2 en 9 volledig in te vullen.
· Indien u beschikt over een gecertificeerd GFSI[footnoteRef:1] erkend kwaliteitsmanagementsysteem, inclusief een Food Defence plan en Food Fraud plan, dan kunt u na punt 2 door naar 4 en daarna 9. [1:  https://mygfsi.com/how-to-implement/recognition/certification-programme-owners 
] 

· Indien u beschikt over een gecertificeerd ISO 22000 of een door ketenborging.nl gecertificeerd systeem, dan moet u punt 3 volledig in vullen, specifiek gericht op de vragen over het Food Fraud - en het Food Defense plan. Daarna de punt 4 en 9.
· In het geval u niet over een erkend gecertificeerd kwaliteitsmanagementsysteem beschikt, dan moet u ook punt 4 t/m 9  volledig invullen. 

Elke Leverancier moet punt 4. m.b.t. transport invullen.

Na het beoordelen van de ontvangen documentatie kan aanvullende informatie worden gevraagd of kan een bedrijfsbezoek worden uitgevoerd.

	1.	Bedrijfsinformatie

	Bedrijfsnaam
	

	Adres
	

	Postcode
	

	Plaats
	

	Land
	

	Telefoonnummer
	

	E-mailadres
	

	Contactpersoon (Commercieel)
	Naam
	

	
	Telefoonnummer
	

	
	Emailadres
	

	Contactpersoon KAM-manager
	Naam
	

	
	Telefoonnummer
	

	
	Emailadres
	

	Contactpersoon in geval van calamiteit of recall
	Naam
	

	
	Telefoonnummer
	

	
	Emailadres
	

	Contactpersoon buiten kantooruren
	Naam
	

	
	Telefoonnummer
	

	
	Emailadres
	





	2.	Certificering

	Is uw bedrijf in het bezit van een door GFSI, door ketenborging.nl of een ISO 22000 erkend gecertificeerd kwaliteitssysteem - inclusief een Food Fraud en Food Defence plan?

Indien ja, geef hieronder aan welke certificering u bezit. De meest gangbare certificatieschema’s zijn aangegeven. Bij ‘Anders’ kunt u een ander GFSI erkent schema aangeven.
	☐Ja 
☐Nee

	Certificering (GFSI/ Ketenborging/ISO22000)
	Certificerende instelling
	Level
	Scope van de certificering
	Certificaat geldig tot:

	☐ BRCGS
	
	
	
	

	☐ IFS
	
	
	
	

	☐ FSSC 22000
	
	
	
	

	☐ Riskplaza
	
	
	
	

	☐ GlobalGap 
	
	
	
	

	☐ Anders, nl:
Klik of tik om tekst in te voeren.
	
	
	
	

	· Een kopie van alle actuele certificaten, inclusief de volledige meest recente audit-rapportage dient bijgevoegd te worden. 




	3.	HACCP/TACCP/VACCP[footnoteRef:2]-plan [2:  HACCP = Hazard Analysis and Critical Control Points (food safety), TACCP = Threat Analysis and Critical Control Points (food defense), VACCP = Vulnerability Analysis and Critical Control Points (food fraud)] 

	Details

	Volgt u een hygiënecode voor de beheersing van de voedselveiligheid (graag vermelden welke) 
	☐Ja ☐Nee
	

	Heeft u een eigen HACCP-plan voor uw bedrijf opgesteld, inclusief gevarenanalyse voor processen, grondstoffen, verpakkingsmaterialen en allergenen?
	☐Ja ☐Nee
	

	Datum actuele versie HACCP-plan
	[dd-mm-jjjj]

	Is dit HACCP-plan effectief geïmplementeerd?
	☐Ja ☐Nee

	Met welke frequentie wordt dit HACCP-plan herzien?
	

	Heeft u een TACCP-plan voor uw bedrijf opgesteld, inclusief gevarenanalyse m.b.t. Food Defence?
	
	

	Datum actuele versie TACCP-plan
	[dd-mm-jjjj]

	Is dit TACCP-plan effectief geïmplementeerd?
	☐Ja ☐Nee

	Met welke frequentie wordt dit TACCP-plan herzien?
	

	Heeft u een VACCP-plan voor uw bedrijf opgesteld, inclusief gevarenanalyse m.b.t. Food Fraud?
	

	Datum actuele versie VACCP-plan
	[dd-mm-jjjj]

	Is dit VACCP-plan effectief geïmplementeerd?
	☐Ja ☐Nee

	Met welke frequentie wordt dit VACCP-plan herzien?
	

	· Een overzicht van in uw bedrijf aanwezige CCP’s en CP’s/OPRP’s voor de processen dient u mee te sturen met de onderliggende gevarenanalyse.
· Een overzicht van uw TACCP en VACCP plan/studie dient meegestuurd te worden, inclusief de risicobeoordeling en de geïmplementeerde beheersmaatregelen.
· Een procedure over allergenen management dient opgestuurd te worden, inclusief de risicobeoordeling hierin met geïmplementeerde beheersmaatregelen.



	4. 	Leverancier: Transport 
	Details

	Heeft u als Leverancier eigen transportmiddelen om aan koper te leveren op alle locaties?
	☐Ja ☐Nee
	

	Indien ja, valt het transport onder uw certificatie?
Indien nee, hoe wordt dit geborgd?

	☐Ja ☐Nee
	

	Wordt het transport voor levering aan koper uitgevoerd door een onderaannemer van Leverancier?
	☐Ja ☐Nee
	

	Is deze onderaannemer gecertificeerd voor het transporteren en leveren van levensmiddelen?

	☐Ja ☐Nee
	

	Gaan Producenten in opdracht van Leverancier rechtstreeks leveren aan koper op defensie locaties?
	☐Ja ☐Nee
	

	Valt het transport van Producenten onder de certificering van de Producent?

	☐Ja ☐Nee
	



	· Op basis van de antwoorden, kunnen aanvullende gegevens worden opgevraagd zoals het certificaat van certificering levensmiddelen transport.



	5. 	Good Manufacturing Practice (GMP)
	Details

	Is een klachtenprocedure aanwezig?
	☐Ja ☐Nee
	

	Is er een trend overzicht aanwezig van de klachten? Indien ja, dan ontvangen wij graag hiervan de laatste geëvalueerde versie.
	
	

	Is een crisis- en recall procedure aanwezig?
	☐Ja ☐Nee
	

	Vindt minimaal jaarlijks een aantoonbare crisis- en recall-test plaats, inclusief evaluatie van deze procedure?

Graag ontvangen wij een kopie van deze crisis- en recall-test.
	☐Ja ☐Nee
	

	Beschikt u over een procedure over de omgang met een afgekeurd en/of verdacht product of ingrediënt?
	☐Ja ☐Nee
	

	Vindt jaarlijkse training plaats voor alle personeel, inclusief HACCP/VACCP/TACCP systematiek (met inbegrip van CCP/OPRP/CP), hygiëne en allergenen?
	☐Ja ☐Nee
	

	Is een glas/hard plastic procedure aanwezig?
	☐Ja ☐Nee
	

	Worden glas/hard plastic inspecties uitgevoerd?
	☐Ja ☐Nee
	

	Worden interne audits uitgevoerd volgens een gedocumenteerd programma?

Graag ontvangen wij het volledige programma van de interne audits, inclusief de frequentie waarop de audits worden uitgevoerd.
	☐Ja ☐Nee
	

	Hoe is de opleiding van de interne auditoren geregeld?
Graag ontvangen wij certificaten van de interne auditoren.
	
	

	Zijn maatregelen genomen om vervuiling/besmetting van buiten tegen te gaan?
	☐Ja ☐Nee
	

	Zijn gebouwen, vloeren, muren en plafonds in goede staat en van geschikte materialen?
	☐Ja ☐Nee
	

	Zijn alle productcontactoppervlakken, machines en hulpmiddelen in goede staat en geschikt voor gebruik met voedingsmiddelen?
	☐Ja ☐Nee
	

	Onderhoud- en schoonmaakprogramma

	Is een effectief onderhoudsprogramma opgezet?

Graag ontvangen wij een kopie van het onderhoudsprogramma.
	☐Ja ☐Nee
	

	Zijn schoonmaakprocedures, –schema’s en –registraties opgesteld en geïmplementeerd?

Graag ontvangen wij een kopie van het schoonmaakprogramma.
	☐Ja ☐Nee
	

	Product Vreemde Delen

	Beschikt u over (in-line) metaal detectie of een X-ray?
	☐Ja ☐Nee
	

	Beschrijf procedure, frequentie en grootte.
	

	Beschikt u over in-line zeven?
	☐Ja ☐Nee
	

	Beschrijf procedure, frequentie en grootte.
	

	Wordt apparatuur regelmatig gekalibreerd (op jaarlijkse basis)?
	☐Ja ☐Nee
	

	Ongediertebestrijding

	Is er een contract met een gecertificeerde ongediertebestrijder?
	

	Wat is het aantal bezoeken per productielocatie per jaar?
	

	Wordt afval dusdanig opgeslagen dat het geen besmettingsrisico vormt?
	☐Ja ☐Nee
	

	Overige GMP

	Zijn toiletten en kleedkamers voor productiepersoneel beschikbaar?
	☐Ja ☐Nee
	

	Bevinden deze zich buiten de productieruimte(n)?
	☐Ja ☐Nee
	

	Is beschermende kleding aanwezig voor al het personeel en bezoekers?
	☐Ja ☐Nee
	

	Hoe wordt bedrijfskleding gewassen?
	☐ Intern ☐ Extern, door:

	Is eten en/of drinken toegestaan in de productieruimte(n)?
	☐Ja ☐Nee
	

	Is een formele hygiëneprocedure aanwezig?
	☐Ja ☐Nee
	




	6.	Producenten en grondstoffen
	Details

	Beschikt u over procedures voor de beheersing en goedkeuring van betrouwbare Producenten en toeleveranciers en over een lijst van goedgekeurde Producenten/ toeleveranciers (grondstoffen, verpakkingsmaterialen, externe diensten, transporteurs)?
	☐Ja ☐Nee
	

	Heeft u actuele specificaties ( max. 3 jaar oud) van al uw grondstoffen en verpakkingsmaterialen?
	☐Ja ☐Nee
	

	Worden producten welke door u geleverd worden geproduceerd door andere Producenten? Indien ja, geef details aan.
	☐Ja ☐Nee
	

	Beschikt u over een procedure voor de ontvangst, opslag en beheersing van grondstoffen en verpakkingsmaterialen?
	☐Ja ☐Nee
	

	Bewaart u monsters van grondstoffen en verpakkingsmaterialen?
	☐Ja ☐Nee
	



	7.	Procescontrole en tracering
	Details

	Worden registraties van procescontroles bewaard?
	☐Ja ☐Nee
	

	Heeft u volledige traceability op grondstoffen, halffabricaten (incl. rework), eindproducten en verpakkingsmateriaal (2-zijdig)?
	☐Ja ☐Nee
	

	Vinden kwaliteitscontroles plaats?
	☐Ja ☐Nee
	

	Worden eindproducten via ‘positive release’ vrijgegeven?
	☐Ja ☐Nee
	

	Voert u houdbaarheidstesten uit op uw producten of productgroepen? Indien ja, geef details aan.
	☐Ja ☐Nee
	

	Voert u microbiologische, fysische, en chemische analyses uit op uw producten of productgroepen? Indien ja, geef details aan.
	☐Ja ☐Nee
	

	Indien ‘Ja’, gebeurt dit via een ISO 17025 geaccrediteerd laboratorium met geaccrediteerde analyses?
	☐Ja ☐Nee
	

	Stelt u analyserapporten ter beschikking indien deze worden aangevraagd?
	☐Ja ☐Nee
	

	Beschikt u over specificaties van alle producten welke aan ons worden geleverd?
	☐Ja ☐Nee
	



	8.	Verpakkingen
	Details

	Voldoet de primaire verpakking waarin de producten worden aangeleverd aan EG 1935/2004 en EG 10/2011?
	☐Ja ☐Nee
	

	Zijn hiervan (kopieën van) migratietesten (in de juiste stimulantia) en conformiteitsverklaringen aanwezig?
	☐Ja ☐Nee
	

	De migratietesten en conformiteitsverklaringen van de primaire verpakkingen van eindproducten dienen bijgevoegd te worden.






	9.	Leveranciersverklaring en handtekening

	Ondergetekende verklaart dat: 
· Alle bovengenoemde vragen naar waarheid zijn beantwoord;
· Voldaan wordt aan alle relevante Nederlandse, Europese en lokale wetgeving;
· Op uw bedrijf kan een bedrijfsbezoek door of namens het Ministerie van Defensie (door een voedselveiligheidsdeskundige en/of een keurmeester) worden uitgevoerd.
· Alle gevraagde bijlagen worden meegestuurd met deze verklaring:


	Naam
	

	Functie
	

	Datum
	

	Handtekening



	



	In geval van wijzigingen in hierboven vermelde beantwoording, dient u deze wijziging(en) onverwijld middels dit formulier – opnieuw ingevuld – te verstrekken aan Koper/Opdrachtgever (Ministerie van Defensie). Het Ministerie van Defensie dient te allen tijde te beschikken over uw actuele geldige certificaten, recentste specificaties, verklaringen en analyserapporten. 
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