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	BIJLAGE 10 REFERENTIEFORMULIER
BEDRIJFSCATERING EN BANQUETING 2025-117
versie definitief 1.0, d.d. 30 april 2026




Referentieformulier
KC1:	Inschrijver heeft in de afgelopen drie (3) jaar minimaal één (1) opdracht uitgevoerd bij een organisatie, waarbij de Inschrijver verantwoordelijk was voor het uitvoeren van een lunchvoorziening in bedrijfsrestaurant(s). Hier bedroeg de opdrachtwaarde (omzet van één of meerdere bedrijfsrestaurants) minimaal €150.000 per jaar.

	Naam referentieproject
	

	Opdrachtnemer
	

	Plaats van uitvoering
	

	Naam opdrachtgever
	

	Adres opdrachtgever
	

	Contactpersoon opdrachtgever
	

	Telefoonnummer contactpersoon
	

	E-mailadres contactpersoon
	

	Begin- en einddatum van het project:
	


	Reden beëindiging
	



	Beknopte omschrijving referentie-project, inclusief de rol van de inschrijver en de omvang van de dienstverlening, waaruit blijkt dat is voldaan de uitvraag.
	







	Is een referentieproject uitgevoerd door een derde (onderaannemer/combinant) waarmee Inschrijving plaats vindt?
	[ Ja / Nee ]




 

	Indien ja, aangeven welk referentieproject met naam derde (onderaannemer/combinant).
	










KC2:	Inschrijver heeft in de afgelopen drie (3) jaar minimaal één (1) vergelijkbare opdracht uitgevoerd, waarbij de inschrijver verantwoordelijk was het op locatie van de Opdrachtgever, verzorgen van een banqueting, bestaande uit:
Het uitvoeren van de dienstverlening op minimaal drie (3) verschillende locaties van de Opdrachtgever;
Het verzorgen van minimaal vijf (5) eenvoudige* vergaderlunches voor minimaal 40 personen per maand, en minimaal vijf (5) luxe** vergaderlunch voor minimaal 20 personen per maand;
Het op afroep verzorgen van minimaal drie (3) banquetingmomenten (borrels en/of recepties) per maand, inclusief warme en koude hapjes en (alcoholische) dranken voor minimaal 40 personen;

*Eenvoudige vergaderlunch: een lunch met een beperkt en basis assortiment, bestaande uit ten minste wit- en bruinbrood, gangbare belegsoorten (zoals kaas, vleeswaren en zoet beleg) en één drankcomponent (bijvoorbeeld melk, karnemelk, water of sap).

**Luxe vergaderlunch: een lunch met een uitgebreid en gevarieerd assortiment, bestaande uit meerdere (waaronder luxe) broodsoorten, diverse belegsoorten (waaronder luxe en/of verse opties), aanvullende componenten zoals salades, fruit en/of soep, en een ruimere keuze aan dranken (zoals zuivel, sappen en eventueel andere niet-alcoholische dranken).

	Naam referentieproject
	

	Opdrachtnemer
	

	Plaats van uitvoering
	

	Naam opdrachtgever
	

	Adres opdrachtgever
	

	Contactpersoon opdrachtgever
	

	Telefoonnummer contactpersoon
	

	E-mailadres contactpersoon
	

	Begin- en einddatum van het project:
	


	Reden beëindiging
	



	Beknopte omschrijving referentie-project, inclusief de rol van de inschrijver en de omvang van de dienstverlening, waaruit blijkt dat is voldaan de uitvraag.
	







	Is een referentieproject uitgevoerd door een derde (onderaannemer/combinant) waarmee Inschrijving plaats vindt?
	[ Ja / Nee ]




 

	Indien ja, aangeven welk referentieproject met naam derde (onderaannemer/combinant).
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