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TOEPASSINGEN 

 KVI-afzuigkappen zijn bijzonder geschikt voor LEED(1)-

projecten en kunnen in alle gesloten, open of 

showkeukens (in hotels, ziekenhuizen, gastronomische 

restaurants, centrale keukens, enz) worden gebruikt.

KVI-afzuigkappen zijn uitgerust met de nieuwste generatie 

van de gepatenteerde Capture Jet™-technologie. Ze zijn 

voorzien van Halton's roosters voor een langzame, 

tochtvrije luchttoevoer om een maximale opvangefficiëntie 

te handhaven.

•  HACCP(2)-gecertificeerd.

•  Aanzienlijke energiebesparingen: 30 tot 40 % lagere 

afzuigdebieten dankzij de Capture Jet™-technologie.

•  Lagere onderhoudskosten en grotere veiligheid: 

hoogefficiënte KSA-cycloonfilters (UL-, NSF- en LPS 

1263-gecertificeerd). Voorkomt vetafzetting die een 

ernstig gevaar vormt voor de hygiëne en de 

brandveiligheid. Lagere kanaalreinigingskosten.

•  Prestaties getest in een onafhankelijk laboratorium 

volgens de ASTM 1704-norm. Afzuigdebieten berekend 

op basis van deze prestaties en de berekende 

warmtelast van de kookapparatuur.

•  Snelle en makkelijke ingebruikname. De afzuigkappen 

worden installatieklaar geleverd, met inbegrip van alle 

toebehoren zoals lichtarmaturen, T.A.B.™-nippels en 

regelkleppen voor een snelle inregeling ter plaatse.

•  Steviger en makkelijker te reinigen: minder onderdelen 

en naden. Vervaardigd uit roestvast staal.

Aanbevolen combinaties

Beknopt - twee van deze combinaties:

Capture Jet™-technologie

Tot 40 %  

lagere  

luchtdebieten

Cycloonfilter (KSA)

Een efficiëntie van 95 % 

bij deeltjes van 10 µm en  

groter

T.A.B.™-technologie 

Snelle  

luchtdebietmeting

M.A.R.V.E.L. (MRV)

Verlaag het 

luchtdebiet verder  

tot 64 %

Kanaalmonitoring (KGS)

Controleert  

de vetafzetting 

Ingebouwd blussysteem (FSS)

Gemonteerd 

& voorgeïnstalleerd

in de fabriek

KVI CAPTURE JET™-AFZUIGKAP

Capture Ray™-technologie

Neutraliseert  

vetdampen 

en -deeltjes

M.A.R.V.E.L. (MRV)

Door middel van deze unieke 

technologie kan het 

afzuigdebiet volledig 

onafhankelijk per afzuigkap 

worden ingesteld. Dit resulteert 

in enorme besparingen!

Capture Ray™-technologie

Vestig uw keuken waar u dit 

wenst en wees zeker van de 

veiligheid dankzij de 

neutralisering van vet d.m.v. 

UV-stralen, waardoor ook de 

geuremissie drastisch afneemt.

Hoofdsystemen en technologieën worden uitvoerig beschreven op 

pagina's 26 tot 38.
(1) Leadership in Energy and Environmental Design

(2) Hazard Analysis Critical Control Point
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BESCHRIJVING EN AFMETINGEN

Aantekeningen

De vermelde afmetingen gelden slechts voor modulaire secties. Voor 

langere afzuigkappen worden afzonderlijke modules samengevoegd, wat 

het leveren en het versjouwen ter plaatse vergemakkelijkt. Andere Capture 

Jet™-luchttoevoermogelijkheden of aansluitingen zijn verkrijgbaar op 

verzoek.

POSITIONERING VAN AANSLUITINGEN (mm)

Aantal afzuigaansluitingen te bepalen volgens de lengte van de modules en 

de berekening van de luchtdebieten volgens de kookapparatuurconfiguratie.

Afzuiging Verlichting

1 Ø315 2 Ø315 3 Ø315

L M N M, N Q*

1600 L1/2 450 - 720

2100 L1/2 450 - 1320

2600 - 450 L1/2, 450 1320

3100 - 450 L1/2, 450 1320

* 720 (L1<=1500, 2x18W), 1320 ( L1>1500, 2x36W)

GEWICHT (h=555 mm, kg)

L/W 1100 1300 1500 1700 1900

1100 78 83 88 93 98

1600 103 108 113 118 123

2100 128 133 138 143 148

2600 153 158 163 168 173

3100 178 183 188 193 198


