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Renvooi Compactkeuken, incl. Specifieke voedingskeuken

1. Ontvangst goederen 18 - 26°C
1.1 Werktafel

1.2 Weegschaal op consoleframe dHV/dFB
13 Sleufgoot met schrobput WTB

1.4 Handenwasbak

15 Insectron

1.6 Slanghaspel met thermostatische kraan

17 Schrobput, 2 stuks WTB

2. Emballage 18 - 26°C
2.1 Krattenstelling

3. Afval 18 - 26°C
3.1 Vloergoot vervallen
3.2 Slanghaspel vervallen
3.3 Koelcel vervallen
34 Afvalcontainer dHV/dFB
3.4.1 Afvalcontainer dHV/dFB
4. Magazijn (food en non-food) 16 - 20°C
4.1 Magazijnstelling

4.2 Vlionder

4.3 Voorraadsilo's

5. Koelopslag (onbereid 2-4°C
5.1 Koelcel grondstoffen levering koelleverancier
5.2 Koelcelstelling

6. Koelopslag (bereid) 2-4°C

6.1 Koelcel gereed product levering koelleverancier
6.2 Koelcelstelling 3 stuks

6.3 Regaalwagens 6 stuks

6.4 Verdeel en distributiewagens vervallen

7. Vriesopslag (bereid) -18 - -20°C
71 Vriescel gereed product levering koelleverancier
7.2 Vriescelstelling

8. Koude keuken / portioneerkeuken 15-18°C
8.1 Werktafel vervallen
8.1.1 Spoeltafel

8.2 Bovenkast 2 stuks

8.3 Weegschaal dHV/dFB
8.4 Blender dHV/dFB
8.5 Menger, 20 liter (tafelmodel)

8.6 Vacumeer machine vervallen

8.7 Sealapparaat op verrijdbaar onderstel
8.8 Serveerwagen, 2 stuks
8.9 Handenwasbak

8.10  Sleufgoot met schrobput, 2 stuks WTB
8.11  Insectron
8.12  Ruimtekoeling WTB

8.13  Slanghaspel met thermostatische kraan
8.14  CO2 vulstation

8.15  Opslagtank

8.16  Verrijdbare werktafel 4 stuks

8.16.1 Dienbladenwagen 4 stuks

levering Air Liquide, n.t.b.
levering Air Liquide, buiten

9. Warme keuken incl. terugkoeling 18 - 26°C
9.1 Inductie kooktafel 8-posities

9.2 Combi-steamer, 2 stuks 10 1/1 GN

9.3 Braadslede

9.4 Kookketel, 2 stuks met roerwerk vervallen
9.5 Kookketel 60 liter met roerwerk en terugkoeling, 2 stuks

9.6 Friteuse, 2 baks a 10 Itr.

9.6.1 Friteuse, 1 baks 20 Itr.

9.7 Sokkelomranding vervallen, rvs plintafwerking
9.8 Werkunit, 2 stuks 600

9.8.1  Werkunit 400

9.9 Spoeltafel

9.9.1 Bovenkast, 2 stuks

9.10  Blender dHV/dFB
9.11  Weegschaal dHV/dFB
9.12  Gereedschapwagen

9.13  Kruidenwagen

9.14  Afzuigkap/Ventilatieplafond WTB
9.15  Handenwasbak

9.16  Vloergoot

9.16.1 Vloergoot

9.17  Slanghaspel met thermostatische kraan vervallen
9.18  Blastchiller/freezer, 90 liter

9.19  Insectron

10. Specifieke voedingskeuken 15-18°C

10.1  Schone ruimte

10.1.1 Handenwasbak, 2 stuks

10.1.2 Vloergoot vervallen
10.1.3 Desinfector

10.1.4 Werktafel (hoog/laag)

10.1.5 Verrijdbare werktafel hoog/laag, 1 stuks

10.1.6 Verrijdbare werktafel, 4 stuks

10.1.7 Spoeltafel, gekoeld water (1 spoelbak)

10.1.8 Weegschaal, 3 stuks dHV/dFB
10.1.9 Koelkast dubbeldeurs doorgeef, 2 stuks

10.1.10 Koelkast dubbeldeurs

10.1.11 Staafmixer, 3 stuks dHV/dFB
10.1.12 Computer dHV/dFB
10.1.13 Printer dHV/dFB
10.1.14 Etikettenprinter dHV/dFB
10.1.15 Ruimtekoeling WTB

10.1.16 Wandschap

10.1.17 Wandschap

10.1.18 OK kast, 2 stuks

10.1.19 Locker, 4 stuks op elkaar dHV/dFB

10.2  Stallingruimte
10.2.1 Flessenwagen, 8 stuks dHV/dFB

10.3  Werkkast
10.3.1 Wandschap

10.3.2 Uitstortgootsteen WTB
104  Opslag

10.4.1 Magazijnstelling

1. Moedermelkbank vervallen
12. Wagenstalling 18 - 26°C
12.1  Regenereerwagen, 62 stuks dHV/dFB
12.2  Sleufgoot met schrobput, 2 stuks WTB
12.3  Slanghaspel met thermostatische kraan

13. Wagenstalling Sophia 18 - 26°C
13.1  Buffetwagen, 8 stuks dHV/dFB
13.2  Broodbuffetwagen, 2 stuks dHV/dFB
14. Koelopslag (servies) 10 - 12°C
14.1  Ruimtekoeling WTB

14.2  Dienbladen lowerator, 8 stuks

14.3  Borden/deksel lowerator, 16 stuks

14.4  Korven lowerator, 6 stuks

14.5  Sleufgoot met schrobput WTB

15. Vaatwaskeuken 18 - 26°C
15.1  Spoeltafel

15.2  Voorsorteersysteem

15.3  Vaatwasmachine (korventransportmachine)
15.4  Zeep-/naglansdoseerunit

15.5  Uitvoertafel/rollerbaan

15.6  Afzuigkap/ventilatieplafond WTB
15.7 Korvendolly, 2 stuks

15.8  Slanghaspel met thermostatische kraan

15.9  Sleufgoot met schrobput, 3 stuks WTB
15.10 Handenwasbak

15.11 Insectron

levering zeepleverancier

16. Werkkast/zeepopslag 18 - 26°C
16.1  Uitstortgootsteen WTB
16.2  Wandschap, 2 stuks

16.3  Magazijnstelling

16.4  Lekbakken (of in vaatwaskeuken) dHV/dFB
16.5  Waterontharder n.tb.
16.6  Warmwater boiler n.tb.

17. Kantoren 20 -26°C
17.1  Managementsysteem dHV/dFB
17.2  Kantoorinrichting dHV/dFB
17.3  Computers dHV/dFB
17.4  Printers dHV/dFB
17.5  Temperatuurregistratiesysteem

176  E-kast n.tb.

18. Pauze/vergaderruimte 20 - 26°C, dHV/dFB

18.1  Aanrechtblok
18.2  Koffiemachine
18.3  Koelkast

18.4  Magnetron

19. Sanitair dHV/dFB
20. Opstelruimte gascilinders dHV/dFB
21, Technische ruimte 18 - 26°C

21.1  Koelcompressoren t.b.v.
5.1 koelcel grondstoffen
6.1 koelcel gereed product
10.1.9 koelkast dubbeldeurs doorgeef, 3 stuks
10.1.10 koelkast dubbeldeurs
11.1.1 vrieskast dubbeldeurs
11.1.5 koelkast dubbeldeurs, 2 stuks

levering koelleverancier
levering koelleverancier

21.2  Vriescompressoren t.b.v.

71 vriescel gereed product levering koelleverancier
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