
Bijlage 9 Casus perceel 2: 
 

Situatie:  

Productiekeuken/bakkerij (stoffig, vet, nat, warm, lawaaierig). Keuken is langer en breder dan een normaal 

leslokaal (zie onderstaande afbeelding). Daarnaast zijn de plafonds extra hoog (circa 4m) i.v.m. afzuigsystemen, 

etc. 

 

Docent wil recepten/documenten, filmpjes met geluid afspelen op het scherm vanaf kantoor of een willekeurig 

gekozen plek in de keuken, maar ook de live filmbeelden van een demonstratiecamera ergens in de keuken 

(docent filmt hoe hij/zij een bepaald gerecht maakt) moeten worden getoond op het scherm. 

 

Casusvraag: 

Hoe zorgt Inschrijver ervoor dat de docent zijn lessen zo flexibel mogelijk kan geven vanaf diverse plekken in 

het (keuken)lokaal en dat de overige aanwezigen dit kunnen volgen via het scherm? 

 

Inschrijver dient daarbij de volgende vragen te beantwoorden: 

- Hoe adviseert Inschrijver Opdrachtgever? 

- Welke oplossing biedt Inschrijver aan? 

- Wat zijn de totale kosten voor deze oplossing? 

 

 

 

Situatietekening productiekeuken / bakkerij: 
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